
Progetto Disinfestazione Sostenibile

Individuazione, definizione e normazione dei Servizi di 
Pest Management Sostenibili



Progetto Disinfestazione Sostenibile
Il Progetto Disinfestazione Sostenibile, promosso dall’Associazione delle Imprese di 
Disinfestazione Professionali Italiane AIDPI, è indirizzato ad incontrale la domanda dell’intera 
filiera alimentare, dalla produzione agricola alla gestione dei prodotti biologici.

Il Progetto Disinfestazione Sostenibile si rivolge alle Imprese proponendo un approfondimento 
delle conoscenze e delle tematiche attinenti a: Produzione, Distribuzione e Vendita dei 
prodotti Biologici.

Le fasi essenziali del Progetto sono:
1.	 Individuazione
2.	 Definizione e Normazione
dei servizi di Pest Management Sostenibili.

Obiettivi
Protocollo Operativo o Linee Guida
L’obiettivo consiste nel definire delle regole, oggettive, normative e tecnico-operative, 
sintetizzate dapprima in una linea guida, un protocollo di base da proporre all’intera filiera 
FOOD contenente prodotti e sistemi “biologici”. 
Inoltre, in un secondo tempo di dovrà pensare alla creazione di un Gruppo di lavoro e alla 
Normazione vera e propria.

Gruppo di lavoro
Fase propedeutica: Gruppo di ricognizione ed approfondimento della Disinfestazione 
Sostenibile
Il Gruppo approfondirà le tematiche correlate ai percorsi compresi nei programmi di Sviluppo 
sostenibile ed in particolare di Produzione Biologica.

Il lavoro potrà coinvolgere il personale delle Imprese regolarmente iscritte alla rispettiva 
Camera di Commercio. Potranno essere ammessi anche responsabili qualità delle Imprese 
FOOD, consulenti professionali, operatori istituzionali e delle Imprese fornitrici di prodotti 
ed attrezzature per le attività comprese.

Agricoltura

Lavorazione

GDO ho.re.ca

Trasformazione Conservazione

Consumatori
Mercato

Area di
intervento di una
Disinfestazione

Sostenibile



Programma
Prima fase
È articolata in 3 sessioni di 3 ore ciascuna, in cui si tratteranno le seguenti tematiche:

•	 La Certificazione della Filiera produttiva dei prodotti biologici – requisiti del biologico

•	 Aspetti normativi della catena di fornitura dei prodotti biologici

•	 I principi essenziali della Sostenibilità

•	 Principali contenuti normativi e metodologici applicabili alla filiera alimentare

•	 Avviamento alle Ethical Claims e loro rilevanza nelle attività di Pest Control

•	 Esigenze, contenuti e garanzie irrinunciabili da parte degli Operatori Alimentari

•	 Controllo dei roditori e metodologie operative

•	 Biocidi ed attrezzature compatibili nella Disinfestazione sostenibile

•	 Metodologie operative praticabili nelle attività alimentari biologiche

•	 Verso un protocollo per la Disinfestazione Sostenibile

Seconda fase – Approfondimento, sviluppo normativo e caratterizzazione etica
La seconda fase prevede un approfondimento della caratterizzazione etica della norma  e 
la possibilità della realizzazione formale di quest’ultima attraverso un Tavolo degli Esperti. 
A conclusione, verrà realizzato un documento finale, prevedibilmente entro giugno 2022.

Questa fase prevede un approfondimento ed approccio normativo articolato in 2 sessioni in 
cui si tratteranno i seguenti argomenti:

•	 Definizione dei contenuti del Protocollo operativo SPM e assegnazione dei compiti

•	 Raccolta delle elaborazioni ed approvazione del documento finale

•	 Introduzione e formazione sulla Normazione Etica ISO 17033

•	 Contenuti, percorso ed accreditamento degli obiettivi

Caratterizzazione Etica 
Prevede l’inserimento nel progetto dell’adesione alla normazione Etica (ISO 17033 – ISO 
26000), che indubbiamente darà un valore aggiunto alle Imprese aderenti.
Il contenuto prevede la certificazione di un impegno e di un comportamento etico da parte 
delle Imprese, che garantisce la veridicità e l’attendibilità certificata delle proprie attività nei 
comportamenti e nei servizi erogati.
Il valore aggiunto sarà particolarmente apprezzato dalle maggiori Industrie alimentari e 
dalle Istituzioni ad ogni livello.

Iscriviti

https://www.sinergitech.it/eventi/view/progetto-disinfestazione-sostenibile--E000047/


1° FASE FORMATIVA: programma

La prima fase del Corso di Formazione alla Disinfestazione Sostenibile è articolata in 3 
Sessioni di 3h cd. (in presenza presso la Società Audit in Italy e/o da remoto) ed in un 
sopralluogo da effettuarsi in modalità da concordare presso uno stabilimento della filiera 
alimentare attinente alla produzione biologica.

2° FASE – APPROFONDIMENTO e SVILUPPO NORMATIVO e 
caratterizzazione Etica

La seconda fase formativa prevede un approfondimento della caratterizzazione etica della 
norma e l’avvio di una possibile Prassi di Riferimento con Tavolo degli Esperti e conclusione 
della redazione del documento finale, prevedibilmente entro giugno 2022 
Questa fase prevede anche un Corso di Approfondimento ed approccio normativo articolato 
in 2 Sessioni di 2h cd. (in presenza presso la Società AUDIT in Italy e/o da remoto)

Caratterizzazione Etica 

Prevede l’inserimento nel progetto di un plus certamente qualificante e significativo, anche 
sul terreno commerciale, consistente nella adesione alla normazione Etica (ISO 17033), 
che indubbiamente darebbe un valore importante alle Imprese caratterizzate da questa 
Normativa.
Verrà certamente pianificato parallelamente alla seconda fase del Progetto un Corso 

Argomenti Durata Docenza
1.0 Concetti di base di Sostenibilità nelle ISO, 

SGD, BES e DNF
Avviamento alle Ethical Claims

2,5 h Audit in Italy

2.0 Principali contenuti normativi e metodologie 
di base applicabili nella filiera alimentare 2,5 h Operatori Tecnici

3.0 Analisi di possibili protocolli operativi comuni 
relativi ai monitoraggi roditori ed infestanti 
nelle attività di:

4h
Consulenti professionali
Operatori Tecnici
Sinergitech
Enti di Certificazione

3.1 •	 Produzione, lavorazione e conservazione
•	 Distribuzione
•	 Somministrazione

3.2 Specifiche settoriali

3.3 Prodotti ed attrezzature

3.4 Metodologie compatibili

4.4 Sopralluogo c/o produzione FOOD biologico 3h Da concordare



di Formazione di avviamento alla Normazione ISO 17033 sulle Ethical Claims, che nel 
concetto complessivo di Sviluppo Sostenibile sono ineliminabili e costituirebbero un 
elemento molto apprezzato nel settore FOOD.
La Norma prevede la certificazione di un impegno e di un comportamento etico da parte delle 
Imprese che garantisce la veridicità e l’attendibilità certificata delle proprie impostazioni ed 
attività nei comportamenti e nei servizi erogati.

Argomenti Durata Partecipanti
1.0 Definizione dei contenuti del Protocollo 

operativo del SPM e assegnazione dei compiti 2 h

2.0 Raccolta delle elaborazioni ed approvazione 
del Documenti finale 2 h

Il tavolo degli Esperti 
sarà composto a cura di 
AIDPI

a.1 Introduzione e formazione sulla Normazione 
Etica ISO 17033

1,5 h
Audit in Italy

a.2 1,5 h

a.3 Contenuti, percorso ed accreditamento degli 
obiettivi (Prassi di Riferimento e Norma UNI)

1 h A cura di UNI


